MLDLRDLRG

HOTEL - RESTAURANT

ZUR EINSTIMMUNG

SILBERBERGS BROTZEIT 4,80¢€
Drei Sorten hausbackenes Brot,

Aufstrich, Bauernbutter
ACEGHN

DREIERLEI TATAR 18,80€
(Rind, Lachsforelle, Gemuse)

Fermentiertes Junggemuse / Selleriecreme /
schwarzer Knoblauch / Kartoffelfocachia

ACDGHM

HERBSTLICHER GEMUSEACKER 19,80¢€
Pumpernickel / Mandel / kalt geraucherte 17,80¢€

Kaiserforelle oder vegetarisch
ADHL

PIKANTE GEWURZSCHNITTE 18,80€
Portwein / Cranberry / schwarze Nuss /

Ganseleber oder rosa Kalbstafelspitz
ACGHLMO

HERZHAFTE SUPPEN

KRAFTIGE TAFELSPITZSUPPE 5,80€
Junges Wurzelgemuse / Frittaten oder
Kase-Speck Kodel

ACGLM

KURBISCREMESUPPE 7,80¢€
Vom Hokkaido Kiirbis & Ingwer / Kokos /
Kaferbohne

AH

STEINPILZSUPPE 8,80¢€

Cappuccino von heimischen Steinpilzen /

Bauernmilch / Rinderfilet
G

KNACKIGE SALATE

ENDIVIENSALAT

Rostkartoffel / Speckwiirfel
M

9,80¢€

SAISONAL GEMISCHTER SALAT

Rohkost Gemuse / Gartenkresse /

Kurbiskerne
M

KAFERBOHNENSALAT

Eur / Kernol / roter Zwiebel

KARTOFFELSALAT

Pur / Schalotte / Junglauch
LM

TOPPINGS ZUR WAHL

GEKOCHTES FREILAND EI
C

ZIEGENKASE
G

LKMNUSPRIGER BAUCHSPECK

GERAUCHERTER TOFU
r

HUHNERBRUST

Gegrillt oder gebacken

AG

Dressings
BALSAMICO DRESSING
KERNOL DRESSING

M
M

8,80¢ (GroB)
5,80¢€ (Klein)

6,80€

6,80¢€

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

12,80¢€



MLDERDERG

HOTEL - RESTAURANT

HAUPTGERICHTE MIT GESCHICHTE

GEBACKENES SCHNITZEL “WIENER ART”

vom Lavanttaler Schwein oder von der Lavanttaler

Huhnerbrust / Petersilienkartoffel / Preiselbeere / Zitrone
ACGM

EDELTEILE VON DER HEIMISCHEN WEIDEGANS
Teriyaki Kraut Roulade / Volkorn DinkelgrieBknodel /

Romanesco / Maroni / Zwergorange
ACGHLNO

GESCHMORT UND MIT WHISKEY GERAUCHERTE RINDERRIPPE

Pastinake / wilder Brokkoli
LMO

RAGOUT VOM HEIMISCHEN ROTWILD

Rotkraut / Kohlsprosse / Topfen
ACGLO

KARNTER KASNUDEL

Shi - Take Pilz / junger Pecorino / Saiblingskaviar
ACDG

HEIMISCHE EDELFISCH BOWL

Safran / Freiland Ei / Koriander / Ramen / Pak Choi
ACDFLN

SEEFORELLE IM GANZEN ODER ALS FILET IN STERZMEHL

Petersilienkartoffeln / Mandelbutter / Zitrone
DGH

JUNGER GARTENKARFIOL

Pikante Butterbrosel / Granatapfel / vegetarisch mit Eidotter
ACN

19,
,80€

21

38,

26,

32,

20,

27

20,

19,

80¢€

00€

80¢€

80¢€

80¢€

,80€

80¢€

80¢€



MLDLRDLRG

HOTEL - RESTAURANT

MEAT AND GREET

SILBERBERG HOMESTYLE BURGER 19,80¢€
Wahlweise Pulled Chicken oder Pulled Beef/

Cheddar Kase / Coleslaw / Rucola / Zwiebel -

Speck Marmelade / Freiland Ei und Steakfries
ACGLMO

DRY AGE RINDERFILET 38,00¢€
200g
CHATEUBRIAND DRY AGED 82,00¢€
500g

STEAKWURZUNGEN

BLOND BBQ_

Fruchtig-wurziges Apfelholzaroma

BLACK BBQ_
pfeffrige leichte scharfe mit Buchenholzaroma

NATUR PUR

Aus Meersalzflocken und fermentierten Pfeffer

MEDITERRANER KRAUTERGARTEN

Bunte Gartenkrauter mit Bauernbutter und Zitrone

« BUNTES GRILLGEMUSE

BEILAGEN

Pro Portion

STEAKFRIES

4,80¢€

« OFENKARTOFFEL MIT TZATZIKIG

« PFEFFERRAHMSAUCE ¢givmo

KURBISCREME

SAUCEN WARM

Pro Portion

PORTWEIN JUS MO

SAUCEN KALT

Pro Portion

BBQ_DIP
TRUFFEL MAJOC
SOUR CREAM ¢
TZATZIKI G

4,80¢€

3,50¢€



MLDLRDLRG

HOTEL - RESTAURANT

ZUM SUSSEN ABSCHLUSS

“SCHOKOLADEN DROHNUNG”

EdelbitterSchokolade / Topfen / Truffel
ACG

STEIRISCHES KURBISKERNOL AUF ABWEGEN

Tahiti Vanille / Hokkaido Kuarbis / Orange
G

“ALLES AUS EINER KNOLLE”

Topinamburknolle
ACG

VARIATION VON REGIONALEM KASE

Hausgemachtes Brot / Chutneys / Truffelhonig
ACGH

FROSTIG
kthlende Variation ( 3 Sorten Eis und Sorbet )

HAUSGEMACHTES EIS UND SORBETS

KURBIS - ORANGEN SORBET
MANDARINEN - ROSENBLUTEN SORBET
ROTE RUBE - PIMENT SORBET
QUITTEN - GINGER SORBET
VANILLE RAHM EIS

G

MARONI - RUM EIS
GH

SCHOKOLADE . TRUFFEL EIS

TOPINAMBUR CREME EIS
G

12,80¢€

12,80¢€

12,80¢€

12,80¢€

7,80¢€

2,80€ / NOCKE



MLDLRDLRG

HOTEL - RESTAURANT

KAFFE UND TEE

AFFOGATO
ESPRESSO

CAPPUCCINO
DOPPELTER ESPRESSO
LATTE MACCHIATO
ESPRESSO MACCHIATO
VERLANGERTER

KOFFEINFREIER KAFFEE

HEISSE SCHOKLOLADE

TEE

Grun, Frachte, Kamille, Schwarz, Pfefferminz

SOFTDRINKS
COLA / ZERO 0,33l
SPEZI 033l
SPRITE 033l
ALMDUDLER 0351
FRUCADE 035l
RAUCH EISTEE 033l

Pfirsich, Zitrone

FENTIMANTS 0.2l
Yuzu Tonic, Rose Lemonade

SCHWEPPES 0.2l

5,20€

3,10€

4,00¢€

4,00¢€

4,20¢€

3,20¢€

3,80€

4,00¢€

4,20¢€

4,00¢€

4,00¢€

4,00€

4,00€

4,00¢€

4,00¢€

4,90¢€

5,20¢€

4,00¢€

Tonic, Bitterlemon, Gingerale, Ginger Beer, Wild Berry

FRUCHTSAFTE

HAUSGEMACHTE LIMONADEN
Marille, Erdbeere, Johannisbeere, Mango

APFELSAFT

ORANGENSAFT

0,251

PUR 4,60¢€

SODA 4,40%€

LEITUNG 4,00€
WASSER

0,33l

MINERAL Still - prickelnd 3,50¢€

0,251 0,51
SODA 1,80€ 2,50¢€
SODA ZITRON 3,00€ 4,40€

0,501

5,30€

5,10€

4,70 €

0,751
5,80€

1l
3,50¢€



MLDLRDLRG

HOTEL - RESTAURANT

APERITIF

GINGER PORT
NEGRONI

PORSTAR SPRITZ

MUSKATELLA SEKT 0,11
MIONETTO PROSECCO o1l
SCHILCHER FRIZZANTE 0,11
HUGO

APEROL

LIMONCELLO SPRITZ

MUSKATELLER SPRITZER

WEISSER SPRITZER

CAMPARI

SODA - ORANGE

CAMPARI AMALFI

MISS ROSY SPRITZ

LILLET SPRITZ BERRY

FIN ROSE

MARTINI ROSSO, BIANCO 5cl

12,

12,

,90¢€

00¢€

,90¢€

,40¢€

,40€

,90¢€

,20¢€

,20€

,20¢€

,40€

,00¢€

,80¢€

,80¢€

,20€

,20¢€

00¢€

,90¢€

COCKTAILS UND MO

ESPRESSO MARTINI
WHISKEY SOUR
PINA COLADA

MOJITO / VIRGIN MOJITO
MOSCOW MULE

AVERNA SOUR

FERNET BRANCA

TEQUILA OLMECA PATRON
SILVER PATRON REPOSADO
PORNSTAR MARTINI
SOUNDSCOPE

AMARETTO SOUR

OCEAN BREEZE

MAT TAI

BIER

0,21
3,20¢€

PUNTIGAMER VOM FASS
STAROBRNO

RADLER MIT ALMDUDLER
RADLER MIT SODA
GOSSER NATURRADLER
PAULANDER WEISSE
PAULANDER DUNKEL

GOSSER STIFTSBRAU

GOSSER NATURGOLD

RE

12,00€
12,00¢€

12,00¢€

12,00€/10,00¢€

12,00¢€
6,00¢€
6,00¢€
4cl 6,00€
4cl 6,00€
12,00¢€
12,00¢€
8,00¢€
10,00¢€
12,00¢€
0,331 0,51
3,90¢€ 5,20¢€
4,00¢€ 5,20€
3,80€ 4,90¢€
3,60€ 4,60¢€
4,20¢€
5,30€
5,30€
4,20¢€
4,00¢€
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HOTEL - RESTAURANT

WHISKEY RUM

LAGAVULIN RON ZACAPA

ABERFELDY DIPLOMATICO

JAMESON ANGOSTURA TAMBOO
TALISKER

JACK DANIELS

GIN

THE BOTANIST
MONKEYS 47

BOMBEY

BROCKMANS PREMIUM

HENDRICK’S

BIER

WODKA

BELVEDERE
ABSOLUT

BELLUGA NOBLE



