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HOTEL - RESTAURANT

ZUR EINSTIMMUNG

SILBERBERGS BROTZEIT 5,00€
Dreierlei Sauerteigbrot / Gartenkresse /
Topfenaufstrich / Gewurz Butter / Bergkase /
Wurzelspeck

BEEF TATAR 19,00¢€

(Peperoncini / Kapern / Essiggurken /
Wasabi-Mayo / Salzbutter

OKTOPUS VOM GRILL 18,00¢€
Rapunzelsalat / Rostkartoffel / Tiroler

Speck

ZWEIERLEI MAAH 14,00€

Carpaccio von der roten Riibe / Duett
vom Ziegenkase / glasierte Birne / siiBe
Vogelbeere

HERZHAFTE SUPPEN

KRAFTIGE RINDSUPPE 6,00¢€
Frittaten / junges Wurzelgemuse /
Schnittlauch

MARONISCHAUMSUPPE 10,00¢€
Feine Maroni mit einer zarten Note von
schwarzem Balsamico und pikantem

Birnen Dim Sum

KNACKIGE SALATE

RAPUNZELSALAT 14,00¢€
Rostkartoffeln / Tirolerspeck /

Eierschwammerl

SAISONAL GEMISCHTER SALAT

Rohkost Gemuse / Sonnenblumenkerne 9,00€ (GroB)

6,00¢€ (Klein)
KAFERBOHNENSALAT 7,00€
Gartenlauch / rote Zwiebel / Kiurbiskernol
STEIR. BACKHENDLSALAT 7,00¢€

Geb. Hendlstreifen auf Kartoffel-
Rapunzelsalat / gekochtes Freilandei /

Kurbiskernol / Preiselbeeren

DRESSINGS

HAUS DRESSING
ITALIEN DRESSING
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HOTEL - RESTAURANT

HAUPTGERICHTE MIT GESCHICHTE

GEBACKENES SCHNITZEL “WIENER ART”

vom Lavanttaler Schwein - vom Lavanttaler Hausgeflugel oder vom Lavanttaler Kalb /

Petersilienkartoffeln / Preiselbeeren / Zitrone

GEBACKENE MAISHENDLBRUST
Bauernschinken / Bergkase /

Petersilienkartoffeln / Preiselbeeren / Zitrone

SPICY TERIYAKI BEEF BOWL
Rinderfiletstreifen / Basmatireis / Kaiserschoten /
Brokkoli / Ananas / Karotte / Chili / Sprossen

CARIBBEAN GAMBA BOWL

Black Tiger-Garnelen / Glasnudeln / Kaiserschote /

Brokkoli / Ananas / Sprossen

ZWEIMAL GUTES VOM REH
DinkelgrieBknodel / Rotkraut, Herbstliche Fruchte

HEIMISCHES SAIBLINGSFILET

Lavanttaler Hadn / Grillgemiise

KARNTNER KASNUDEL

Hokkaido / Eierschwammerl / Nussbutter

HAUSGEMACHTE TAGLIOLINI

Traffelrahm / frisch ger. Grana Padano / Kulturpilze
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HOTEL - RESTAURANT

MEET AND GREAT

FILETSTEAK VOM HEIMISCHEN RIND
Grillgemuse / Steakfries / BBQ_Sauce

200g Lady’s Cut 40.00€

250g Gentlemen’s Cut 50,00¢€
350g Big Boss Cut 65,00%€
GRILLTELLER SPEZIAL 32,00¢€

Rinderfilet / Kalbsfilet / Hendlbrust /
Steakfries / Grillgemuse / BBQ Sauce

REEF & BEEF
Rinderfilet / Black Tiger-Garnelen / Salatbouquet / Steakfries / Truffelmayonnaise

200g Lady’s Cut 49,00¢€
250g Gentlemen’s Cut 59,00¢€
350¢g Big Boss Cut 74,00€

CHATEAUBRIAND

(Fur 2 Personen)
500g Filetsteak vom heimischen Rind 95,00€
Grillgemise / Steakfries / BBQ Sauce / Triffelmayonnaise

Unsere Servicemitarbeiter und Servicemitarbeiterinnen, beraten Sie gerne tber die optimalen Garstufen.
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HOTEL - RESTAURANT

ZUM SUSSEN ABSCHLUSS

CREME BRULEE

Beeren

SCHOKOLADEN ESKALATION
Soufflé / Macaron / Eis

TOPFENKNODEL

GrieBschaum / Himbeercoulis

FROSTIGE EIS VARIATION
Kihlende Variation (3 Sorten Eis)

HERBSTLICHES BIRNEN-TIRAMISU
Amaretto-Vanille-Shot

VARIATION VON REGIONALEM KASE
Brot / Chutneys / Bauernbutter

HAUSGEMACHTES EIS UND SORBETS

SORBET MIT SEKT

SORBET MIT WODKA

UBER DIE AKTUELLEN EISSORTEN INFORMIERT SIE

GERNE UNSER SERVICEPERSONAL.

10,00¢€

12,00¢€

12,00¢€

9,00¢€

9,00¢€

13,00¢€

3,00€ / NOCKE



5
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HOTEL - RESTAURANT 0

KIDS MENU

WIENERSCHNITZEL 12,00¢€

Vom Lavanttaler Huhn / Petersilienkartoffeln / Gemise
& kleiner Salat

2 STUCK HAUSGEMACHTE KASNUDLN 9.00¢€
Nussbutter / Schnittlauch

& kleiner Salat

FISCHSTABCHEN 10,00¢€
Ketchup / Reis / Gemuse

& kleiner Salat

FETTUCCHINE ALA BOLOGNESE 10,00€

Parmesan
& kleiner Salat

RAUBERTELLER 0,00€

Du bekommst einen Teller & Besteck und nimmst dir von

Mama und Papa, alles, worauf du Lust hast.
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KAFFE UND TEE

AFFOGATO

ESPRESSO

CAPPUCCINO

DOPPELTER ESPRESSO

LATTE MACCHIATO

ESPRESSO MACCHIATO

VERLANGERTER

WIENER MELANGE
MIT SCHLAGOBERS

HEISSE SCHOKLOLADE

TEE
Grun, Fruchte, Kamille, Schwarz,
Pfefferminze, Krauter

SOFTDRINKS

COLA / ZERO

KINLEY
Tonic, Bitter Lemon, Berry

ALMDUDLER
FRUCADE

EISTEE
Pfirsich, Zitrone

0,33l

0,251

0,331

0,351

0,351

0,331

5,80€

3,00€

4,20¢€

4,80¢€

4,90¢€

3,20¢€

3,80€

5,20€

4,50¢€

4,10€

3,90¢€

4,30¢€

3,90¢€

3,90¢€

3,90¢€

3,90¢€

FRUCHTSAFTE

PAGO APFELSAFT

PAGO ORANGENSAFT

0,331
PUR 0,2L 4,00¢€
SODA 4,80¢€
LEITUNG 4,20¢€
WASSER
0,331
MINERAL Still - prickelnd 3,00€
033l 0,5l
SODA 2,00¢€ 3,00€
SODA ZITRON 2,70€ 3,70€

0,501

5,00€

4,80 €

0,751
6,50€

1l

4,60€



WHISKEY

LAGAVULIN
JAMESON
TALISKER

JACK DANIELS

GIN

THE BOTANIST
MONKEYS 47

BOMBAY

BROCKMANS PREMIUM

HENDRICK’S

WODKA

BELVEDERE
ABSOLUT

BELUGA NOBLE
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HOTEL - RESTAURANT

RUM
0,41 4cl
11,00€ RON ZACAPA 12,00¢€
8,00¢€ DIPLOMATICO 8,00
9,00¢€
7,00€
COGNAC
4cl
HENNESSY 9.00¢€
REMY MARTIN 8.00€
0,41
9.50€ GRAPPA
9,50¢€ 2cl
GRAPPA MARZADRO 5,90€
9,50¢€
DICOTTO LUNE 5,90€
9,50¢€
GIARE 5,90€
9,50¢€
EDELBRANDE
2cl 4cl
ZWETSCHGE 4,00€ 7,00¢
MARILLE 4,00€ 7,00¢€
12,00€
ZIRBE 4,00¢€ 7,00%€
8,00¢€
WALNUSSSCHNAPS 4,00€ 7,00¢
10,00€
WEINBIRNENBRAND 4,00€ 7,00¢€
VOGERLBEERE 4,00€ 7,00¢€
WILLIAMS 4,00€ 7,00¢€



APERITIV

GIN ROSE

LILLET SPRIZZ BERRY
APEROL

HUGO

WEISSER SPRITZER

SOMMERSPRITZER

BIER
03l
PUNTIGAMER
VOM FASS 4,10€
STAROBRNO 4.20€
COCKTAIL

PORNSTAR MARTINI

ESPRESSO MARTINI

MLDLRDLRG

12,00¢€

7,20€

7,20%€

7,20€

4,40¢€

4,40€

0,51

5,40¢€

5,40¢€

12,00¢€

12,00¢€

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

COCONUT KISS

VIRGIN MOJITO

9,00¢€

9,00¢€

HOTEL - RESTAURANT

OFFENE WEINE WEISS

WEISSBURGUNDER
WEINGUT TRUMMER/GAMLITZ

GELBER MUSKATELLER
WEINGUT SCHMOLZER KITZECK

SAUVIGNON BLANC
RIEGELNEGG/GAMLITZ

GRUNER VELTLINER
WEINGUT PROIDL/KREMSTAL

CHARDONNAY
WEINGUT GOLDENITS/TADTEN

OFFENE WEINE ROT

CUVEE
WEINGUT KEHRINGER

BLAUFRANKISCH
WEINGUT PRIELER

ZWEIGELT
WEINGUT GLATZER

ROSE

CHATEAU LA ROQUE

Glas
5,90%€

6,40¢€

6,40€

6,40€

6,40¢€

Glas

6,40€

6,40€

6,40€

5,90¢€

Fl
35,00€

38,00€

38,00¢€

38,00¢€

38,00€

Fl

38,00€

38,00€

38,00¢€

38,00¢€
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	Soufflé / Macaron / Eis
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	0,33l
	3,90€


	KINLEY
	4,30€
	Tonic, Bitter Lemon, Berry
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	CAMPARI SODA
	CAMPARI ORANGE
	LILLET SPRITZ BERRY
	ORGANIC PEACH SPRIZZ
	ORGANIC BERRY SPRIZZ
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	0,1l
	0,1l
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	4,00€
	7,00€
	4,00€
	7,00€
	4,00€
	7,00€
	4,00€
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	7,00€
	12,00€
	BELVEDERE
	ABSOLUT
	BELUGA NOBLE
	8,00€
	10,00€
	4,00€

	OFFENE WEINE WEISS
	APERITIV
	Glas
	Fl
	WEISSBURGUNDER
	WEINGUT TRUMMER/GAMLITZ
	GELBER MUSKATELLER
	SAUVIGNON BLANC
	RIEGELNEGG/GAMLITZ
	GRÜNER VELTLINER
	CHARDONNAY
	5,90€
	6,40€
	6,40€
	6,40€
	6,40€
	12,00€
	35,00€
	GIN ROSE
	LILLET SPRIZZ BERRY
	APEROL
	HUGO
	WEISSER SPRITZER
	SOMMERSPRITZER
	7,20€
	7,20€
	7,20€
	4,40€
	4,40€
	38,00€
	38,00€
	38,00€
	38,00€

	BIER
	OFFENE WEINE ROT
	0,3l
	0,5l
	PUNTIGAMER
	VOM FASS
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	CUVEE
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	ZWEIGELT
	Glas

	6,40€
	6,40€
	6,40€
	Fl

	38,00€
	5,40€
	38,00€
	38,00€

	COCKTAIL
	PORNSTAR MARTINI           12,00€
	ESPRESSO MARTINI            12,00€

	ROSÉ
	ALKOHOLFREIE COCKTAILS
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	38,00€
	COCONUT KISS
	VIRGIN MOJITO
	9,00€
	9,00€




